Restaurant“Anker Donnerstag 23. Februar 2012

Die Wohlfuhlbeiz zum Geniessen

Lieber Gast

Wir begrissen Sie ganz herzlich im Anker. Das Anker-Team

wird daflir sorgen, dass Sie ein angenehmes Mittagessen bei uns

verbringen kénnen.

lhnen steht ein Tagesmenl zur Auswahl welches in einer
grossen und kleinen AusfUhrung erhaltlich ist.

Bei allen Hauptgangen gewahren wir fUr eine kleine Portion eine
Reduktion von CHF 3.— Die Mehrwertsteuer von 8% ist in allen

Preisen inbegriffen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Apetit!
Eliane und lrene Zimmermann mit Anker-Team

Mittagsmenu

Kartoffelcremesuppe

Truthahnpiccata an Tomatensauce mit Polenta,

dazu servieren wir lhnen einen grinen Salat

Menu inklusive Kaffee

CHF 19—
Kleine Portion inklusive Kaffee
CHF 16~

Bauernregel zum 2 3. Februar

Ist an Petrus das Wetter schon,
dann kann man bald Kohl und Erbsen sden.’

(Petrus war am 22. Februar)

Salate & Suppen

Kleiner griner Salat

Auserlesene Blattsalate, dazu wahlen Sie French- oder Italiandressing

CHF 7~

Kleiner gemischter Salat

Frisch zubereitete Salate kombiniert mit Blattsalaten dazu wahlen Sie
French- oder ltaliandressing

CHF 9.—

Anker-Salat-Schissel

Frische Blattsalate mit rohem GemUse angerichtet, ausgarniert mit
Croutons & gerdsteten Kernen dazu wahlen Sie French- oder
ltaliandressing

CHF |-
pro Zusatz-Teller
CHF 2—

Tagessuppe
CHF 6.—

Bruschetta

Dinn geschnittene, getoastete Brotscheibe, eingerieben mit
Knoblauch und belegt mit Tomatenwdrfel, Pilztartar und ,Lardo di
Colonata’, angerichtet mit Krdutersalat an Sesamdressing

CHF 12—

Weinschaumsuppe mit gebratenen Steinpilzen

Cremige, aufgeschdumte Suppe vom Dézaley, angerichtet mit
gebratenen Steinpilzen und luftigem Milchschaum

CHF .~
Vegetarische Spezialititen

Hausgemachte Ravioli

In Handarbeit gefertigte Ravioli, geflllt mit getrockneten Tomaten und
Oliven. In Salzwasser gegart und anschliessend mit feinstem Olivendl
[Extra Vergine' serviert

CHF 24~

ttagskarte

Hauptspeisen

Pochierte Lachstranche

Lachs aus Schottland im Dampf pochiert, anschliessend an einer
Vanille-Zitronensauce angerichtet, dazu servieren wir lhnen
Salzkartoffeln mit frischen Krautern

CHF 33—

Paniertes Schnitzel aus Schweizer Schweinefleisch

Fein geschnittenes Schweinsnierstlick in knuspriger Brotpanade
gebacken, serviert mit Marktgemise und
Pommes frites

CHF 24~

Schweinssteak mit Krauterbutter
Sautiertes Schweinssteak mit hausgemachter Krauterbutter serviert mit
MarktgemUse und frittierten Kartoffelkrapfen

CHF 25—~

Maispoulardenbrust in Honig mariniert

Maispoulardenbrust aus Frankreich in Honigmarinade gelagert,
serviert mit ,.Sweet & Sour Sauce’, Marktgemise und
in Butter geschwenkten Nudeln

CHF 29—

Geschnetzelte Kalbsleber mit Sherry Essig
Kalbsleber in feine Stlicke geschnitten und sautiert an Sherry
Essig, serviert mit einer in Butter knusprig gebackenen Rosti

CHF 33—

Simmentaler Rindsfilet mit Meaux-Senf Kruste

Perfekt gelagertes, einheimisches Rindsfilet gebraten, mit Meaux-
Senf gratiniert, serviert mit frischem Marktgemise und frittierten
Kartoffelkrapfen

CHF 48~

Fleischdeklaration

Wir beziehen unser Rind-, Kalb- & Schweinefleisch aus dem
Simmental / Schweiz, das Geflligel aus Frankreich und Lammfleisch aus
Neuseeland.



